
ひろしま地旅 広島県内観光周遊・食事プラン 

「やっぱ広島じゃ割（地域観光支援分）」適用プラン 

ひろしま市内 ディナー 
 

＝このランチプランは、地域観光支援分を活用した旅行割引プランです。＝ 
⚫ やっぱ広島じゃ割（地域観光支援分）の補助金の額は、割引前旅行代金の１／２の額（上限は 5,000 円） 

⚫ 割引前旅行代金は、「基本旅行代金」とご希望により生じる「アップグレード追加旅行代金」を合計した額となります。 
 

＝やっぱ広島じゃ割・地域観光支援割クーポン＝ 
⚫ 当プランでは、2,000 円分の「やっぱ広島じゃ割・地域観光支援割クーポン」をお渡しします。 

⚫ 旅行期間中、広島県内のクーポン取扱店舗でご利用できます。 

 

旅行代金（おとな・こども同額、飲食店同一価格） 

★ ディナープランＡ 割引前旅行代金  6,000 円  お支払い実額 3,000 円 

★ ディナープランＢ 割引前旅行代金 10,000 円 お支払い実額 5,000 円 

お申込金はお支払い実額の全額を申し受けます。 

 

１．各プラン共通のご案内 

（1） お問い合わせ・お申込みの際には、「ご希望の施設（レストラン）・ご利用日時（お食事スタート時間）・ご利用プラン・代表者

名（ご予約名）・お人数」をお知らせください。空席状況をお調べしてご回答を差し上げます。 

（2） 「やっぱ広島じゃ割（地域観光支援分）」の割引適用には、必要事項が記入された「ひろしま地旅 広島県内宿泊プラン 申込書」

と「地域観光支援割旅行割引プラン利用者確認書（署名が必要）」のご提出ください。また、運転免許証や健康保険証等をご提

示いただきご住所を確認させていただきます。 

（3） 旅行代金には、プランごとのお食事料金・サービス料・消費税、お飲み物がセットされたプランのお飲み物代・サービス料・消

費税が含まれております。 

（4） 旅行代金には、交通費や個人的性質の諸費用は含まれておりません。 

（5） メニューは季節や仕入れ状況によって内容変更になる場合がございます。 

（6） お渡しするクーポンバウチャー《観光周遊・食事プラン利用確認書》を必ず持参して利用施設にお渡しください。紛失・お忘れ

等により利用施設に提出できない場合は、旅行サービス（お食事）の提供を受けることができませんのでお気を付けください。 

（7） 旅行代金が生じない幼児の費用は利用施設に直接お支払いください。 

（8） このプランは募集型企画旅行です。旅行開始日（ご利用日）の 10 日目に当たる日以降に、旅行契約の取消し（ご参加人数の一

部減少を含む。）が生じた場合、所定の取消料を申し受けます。お申込みの前に必ず取引条件説明書面の記載内容をご確認くだ

さい。 

 

2．ランチプランのメニュー（ご参考） 

串焼酒房 蜂ヤ胡町店 （082）249-8212 

広島市中区堀川町 1-32 コニービル 1F 

営業時間 18:00～翌 3:00 

（最終予約開始時間：24：00） 

定休日：日曜日 ※12/31 まで営業 

鉄焼酒房 蜂ヤ本店 （082）242-8880 

広島市中区薬研堀 2-15 

営業時間 18:00～翌 3:00 

（最終予約開始時間：24：00） 

定休日：日曜日 ※12/31 まで営業 

 ディナープラン Ａ  

●サラダ 

●地鶏のタタキ 

●親皮の味噌煮込 

●豚スペアリブ焼 

●揚物 

●串 5 本（特上牛串、魚介串、高宮鶏串、旬の野菜串など） 

●ごはんもの 

●鶏スープ 

 

 ディナープラン Ｂ  

●前菜三種盛 

●フグ刺 

●広島産！車海老塩焼 

●鮑とずわい蟹のクリームコロッケ 

●広島牛ヒレステーキ～焼野菜添え～ 

●特上握り寿司 

●赤出し 

●デザート 

 
 

 



焼肉酒場 蜂ヤ （082）248-8518 

広島市中区銀山町 12-26 

営業時間 18:00～翌 3:00 

（最終予約開始時間：24：00） 

定休日：火曜日 ※12/31 まで営業 

CRAFT BEER と炭火 はればれ （082）236-9313 

広島市中区大手町一丁目 5-10 
営業時間 17:30～22:00 

（ラストオーダー21:30） 

定休日 不定休 ※12/30 まで営業 

 ディナープラン Ａ  

⚫ キムチ盛り・サンチュ 

⚫ 焼野菜盛り 

⚫ 牛（広島牛中落ちカルビ・特上和牛コウネ・特選牛盛り） 

⚫ 豚（キングポーク：ロース・カルビ） 

⚫ 鶏（高宮鶏セセリ） 

⚫ ホルモン盛り合せ 

⚫ 海鮮盛り合せ 

⚫ シメ（チャンジャ巻 or 千番ラーメン） 

⚫ デザート（季節のシャーベット） 

 

 ディナープラン Ｂ  

⚫ キムチ盛り・サンチュ 

⚫ 焼野菜盛り 

⚫ 牛（牛ヒレステーキ・特上和牛コウネ・特選牛盛り） 

⚫ 豚（キングポーク：ロース・カルビ） 

⚫ 鶏（高宮鶏もも） 

⚫ ホルモン盛り合せ 

⚫ 海鮮（活アワビ） 

⚫ シメ（チャンジャ巻 or 千番ラーメン） 

⚫ デザート（苺アイス） 

 

 

 ディナープラン Ａ  

⚫ 焼茄子にお出汁と温泉玉子 

⚫ サーモンマリネと梶谷農園のハーブサラダ 

⚫ 広島ハーブ鶏の鉄板焼き 

⚫ 炭焼きロメインレタスのおかか､パルメザンチーズがけ 

⚫ 高宮鶏モモ肉ローストと焼野菜(キャベツ､タマネギ､ししと

うなど) 

⚫ 倉橋島産カキのフライ or 白身魚フリット 

⚫ 〆のにゅうめん 

 

 ディナープラン Ｂ  

⚫ 炙りホタテと温泉玉子 

⚫ 前菜盛り合わせ 

⚫ サーモンマリネと梶谷農園のハーブサラダ 

⚫ ロメインレタスのおかか､パルメザンチーズがけ 

⚫ 特選牛さがりと焼野菜 

⚫ 倉橋島産カキのフライ or 白身魚フリット 

⚫ 〆のにゅうめん or おにぎり 

⚫ おみやげボトルビール 3 本 

 

 

イタリア料理 Soggiorno （082）545-8060 

広島県広島市中区小町１－２０ 今井広島ビル１F 

営業時間 17:30～22:00 

（ラストオーダー 料理 20:30・ドリンク 21:30） 

定休日：月曜日 予約受付不可日 12/23~27※12/28 まで営業 

炊き出し餃子 我美 （082）249-3800 

広島市中区流川町 2-24 蔵ビル 3F 

営業時間 18:00～24:00 

（ラストオーダー23:30） 

定休日：日曜日 ※12/28 まで営業 

 ディナープランＢ（飲み放題付き）  

⚫ 【食前の一皿】広島県産、殻付きカキの窯焼き、燻製仕立て 

⚫ 【前菜】鴨のローストと苺のミルフィーユ 甘酸っぱい茸の

マリネとスペルト麦のサラダ 

⚫ 【ピッツア】石窯で焼いた、ピッツァ・マルゲリータ 

⚫ 【パスタ①】渡りガニと色鮮やかな春菊のジェノベーゼソー

ス、自家製のタリオリーニ 

⚫ 【パスタ②】シェフのおすすめパスタ 

⚫ 【お魚料理】香ばしくポワレしたカナダ産オマール海老、ア

メリケーヌソース 

⚫ 【メイン料理】シェフ特選！国産牛サーロインのステーキ、赤

ワインソース、安納芋のピューレ添え 

⚫ 【デザート】イタリア産、栗のジェラート、ソッジョルノ風

ティラミス 

⚫ 【お好みのカフェ】 

⚫ 【飲み放題メニュー（2 時間制）】※ラストオーダーは 90 分 

エビス生ビール、イタリアワイン（赤・白・スパークリングワイン）、

サングリア、焼酎（芋・麦）、カクテル各種、ソフトドリンク 

 ディナープラン Ａ  

⚫ 前菜 3 種盛り合わせ ●朝一魚のお刺身 4 種盛り 

⚫ 広島名産ブランド かき小町の殻付き焼がき ●焼き蟹 

⚫ のどぐろと季節野菜の天ぷら ●黒毛和牛コウネの炙りと

県産もみじ豚のステーキ、広島名物！うにホーレン添え 

⚫ 我美の炊き出し餃子 ●〆の麺 

 ディナープラン Ｂ（飲み放題付き）  

⚫ 朝一魚のお刺身と冬の前菜 豪華八寸盛り 

⚫ 季節の海鮮茶碗蒸し ●すき焼き風黒毛和牛サーロインの

厚切りステーキ ●我美の炊き出し餃子 ●〆の麺 

●飲み放題メニュー（※ラストオーダーは 90 分） 

生ビール（キリン一番搾り 生、黒生、ハーフ＆ハーフ）、 

焼酎（芋、麦、しそ、黒糖、米）、日本酒（冷、燗）、 

梅酒（ロック、水割り、ソーダ割り）、 

リキュール（ソーダ割り、オレンジ割り、グレープフルーツ

割り）、 

⚫ ウイスキー（ハイボール、水割り、ジンジャーエール割り、

ロック）、ワイン（グラス：赤、白）、ソフトドリンク（ｵﾚﾝ

ｼﾞ､ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂ、ﾊﾟｲﾅｯﾌﾟﾙ、ｸﾗﾝﾍﾞﾘｰ、ｺｰﾗ、ｼﾞﾝｼﾞｬｰｴｰﾙ、ﾄﾆ

ｯｸｳｫｰﾀｰ、ｶﾙﾋﾟｽ、ｳｰﾛﾝ茶、緑茶） 
 


